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Nemusíte se obávat, tímto známým anglickým příslovím vás
nezveme na cestu do nebe, ale na šálek lahodného čaje do Café
Vienna v karlovarském hotelu Imperial. Velké oblibě se totiž
tady mezi lázeňskými hosty těší kvetoucí čaje, které už delší
dobu patří ke stálicím nápojového lístku. Pozorovat, jak „rozkvé-
tá“ Café Vienna můžete kterýkoliv den v době od 9 do 22 hodin.

Kouzlo kvetoucích čajů
Kvetoucí čaj je takovým malým uměleckým dílem z ručně váza-
ných lístků stříbrné jehly, druhu zeleného čaje, který se pěstuje
speciálně k tomuto účelu. V  lístcích jsou rafinovaně ukryty
květy jasmínu, orchidejí, lilií nebo různých bylinek, které se
v horké vodě rozvinou do pestrobarevných vějířů a dopřejí
vám tak nejen chuťový, ale i zrakový zážitek. Také proto nesou
kvetoucí čaje často poetická jména, jako například Tančící víla,
Nekončící láska, Srdce k srdci a podobně.

CESTA DO NEBE 
VEDE KOLEM ČAJOVÉ KONVICE
DER WEG IN DEN HIMMEL FÜHRT AN DER TEEKANNE VORBEI

Keine Angst – mit diesem bekannten englischen Sprichwort
laden wir Sie nicht auf eine Reise in den Himmel ein, sondern
auf eine Tasse köstlichen Tees in das Café Vienna im Karlsba-
der Hotel Imperial. Sehr beliebt unter den Kurgästen ist hier
nämlich der blühende Tee, der schon seit einiger Zeit zu den
„Dauerbrennern“ der Getränkekarte gehört. Beobachten, wie
das Café Vienna „aufblüht“, können Sie jeden Tag in der Zeit
von 9 bis 22 Uhr. 

Der Zauber blühender Tees 
Blühender Tee ist eine Art kleines Kunstwerk aus den von
Hand gebundenen Blättern der Silbernadel, einer Grünteeart,
die speziell für diesen Zweck gezüchtet wird. In den Blättern
befinden sich raffiniert versteckte Jasmin-, Orchideen-, Lilien-
oder verschiedene Kräuterblüten, die sich in heißem Wasser in
buntfarbige Fächer öffnen und Ihnen nicht nur ein geschmackli-

text: Alena Cvrčková



03Imperial LIFE

ches Erlebnis bieten, sondern auch etwas für das Auge. Deshalb
tragen blühende Tees auch häufig so poetische Namen wie
zum Beispiel Tanzende Fee, Endlose Liebe, Herz an Herz u.ä. 

Kleiner Tee-Berater 
• Tee sollte an einem trockenen, dunklen Ort gelagert werden,
isoliert von weiteren Duft- und Geruchsstoffen; Licht ist für 
Tee ebenso schädlich wie Feuchtigkeit oder ein fremder
Geruch. 
• Tee sollte in einem Gefäß und mit Zubehör zubereitet
werden, das chemisch nicht reagiert und damit den Geschmack
oder Duft des Aufgusses nicht beeinflusst. Ungeeignet sind
billiges Metall (Aluminium) sowie natürliche Materialien wie
Holz oder Bambus. 
• Verwenden Sie Wasser, das nicht allzu sehr mineralisiert ist
und so gut wie keinen eigenen Geschmack hat. Die Eignung
des Wassers können Sie testen, indem Sie das abgekochte
Wasser abkühlen lassen und dann verkosten. Falls es keinen
oder nur einen sehr feinen Geschmack hat, ist es für die
Teezubereitung geeignet. Im umgekehrten Falle verzichten Sie
lieber auf ein solches Wasser. 
• In der Mehrzahl ist ein Teebeutel für die Zubereitung von
250 ml Aufguss bestimmt. Falls Ihnen dieser zu stark ist,
können Sie Wasser nach eigenem Belieben zugeben. 
• Schwarzer Tee sollte mit kochendem Wasser aufgebrüht
werden, für grünen Tee verwenden wir leicht abgekühltes
gekochtes Wasser. 

Malý čajový rádce 
• Čaj je třeba skladovat na suchém, temném místě mimo dosah
jakýchkoli dalších vůní či pachů, světlo je pro čaj stejně velkým
nepřítelem jako vlhkost či cizí vůně. 
• Čaj by měl být připravován v nádobí a za pomocí příslušen-
ství, které chemicky nereaguje a nepředává nálevu vedlejší
chutě či vůně. Nevhodné je tedy používat levné kovy (hliník) či
přírodní materiál jako dřevo a bambus. 
• Volte vodu, která není příliš mineralizovaná a která má co
nejméně znatelnou vlastní chuť. Vhodnost vody si můžete
ověřit tak, že necháte uvařenou vodu zchladnout a poté ji ochut-
náte. Pokud nemá žádnou či jen velmi jemnou chuť, je vhodná,
pokud je tomu naopak, pak tuto vodu rozhodně nepoužívejte. 
• Většinou je jeden sáček čaje určen na přípravu jednoho
250mililitrového šálku nálevu, zdá-li se vám nálev příliš silný, je
možno přidat vodu dle vaší chuti. 
• Černý čaj zalívejte právě vroucí vodou, zelené čaje vodou
nepatrně zchladlou. 

Proč pít čaj? 
• Je známo, že čaj má povzbudivé účinky a obsahuje plno tělu
prospěšných látek. Je výborný na zahnání žízně, a to i ve 
vlažném stavu, teplý šálek čaje naopak zahřeje celé tělo
a povzbudí i mysl.
• Čaj obsahuje pouze 2-4 % kofeinu, který povzbuzuje srdce,
zrychluje metabolismus, zabraňuje astmatu a posiluje centrální
nervový systém. 

Nekončící láska 
V nádherný květinový polokruh květů jasmínu korunovaný růžovým kvítkem laskavcovky
vykvete poupě Nekončící lásky. Dominantní je květ měsíčku lékařského, který spolu se
stříbrným jehličkovým čajem zabarví nálev do zlatavé barvy.

Endlose Liebe 
In einen bezaubernden Blumenhalbkreis voller Jasminblüten, gekrönt mit einer rosafarbenen
Blüte der Amarantkugel, erblüht die Knospe der Endlosen Liebe. Dominant ist dabei die
Blüte der Ringelblume, die mit dem Silbernadel-Tee dem Aufguss eine goldige Farbe ver-
leiht. 

Tančící víla 
Tančící víla vykvete nad zelené čajové lístky v podobě květinové brány tvořené z kvítků jas-
mínu a lilie. Poskytuje nažloutlý nálev s příjemně nasládlou jasmínovou vůní a vynikající čaj
získá kromě nádherného tvaru i speciální aroma.

Tanzende Fee 
Die Tanzende Fee erblüht über grünen Teeblättern in Form eines Blütentors aus Jasmin-
und Lilienblüten. Deren Aufguss ist gelblich mit einem angenehm süßlichen Jasminduft.
Dieser vorzügliche Tee imponiert neben seiner bezaubernden Form auch durch sein speziel-
les Aroma.

Srdce k srdci 
Čajové poupě se rozvine do nádherného růžově červeného květu, který připomíná dvě
srdce tisknoucí se k sobě. Je to čaj, který umí potěšit nejen svým krásným vzhledem, ale
i osvěžující květinovou vůní a jemným zelenožlutým nálevem nasládlé chuti. 

Herz an Herz 
Die Teeknospe öffnet sich zu einer bezaubernden rosaroten Blüte, die an zwei sich aneinan-
der drückende Herzen erinnert. Es ist ein Tee, der nicht nur durch sein schönes Aussehen
erfreut, sondern auch durch seinen belebenden Blütenduft sowie gelb-grünlichen Aufguss
mit süßlichem Geschmack. 
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• Zelený čaj obsahuje vitaminy A, C a látky s mírně zásaditými
účinky, které neutralizují kyseliny. Dále jsou v něm obsaženy
karoten, draslík, fluorid, fosfor, hořčík, mangan, selen a jiné
prvky i vitaminy, které jsou důležité pro lidský metabolismus. 

Jak se čaj vyrábí?
Zelené čaje jsou čaje nefermentované. Aby fermentace nezačala,
je třeba lístky utržené z keře co nejrychleji zahřát, a to buď na
kovových pánvích nebo propařením. Další postup záleží na
třídě čaje a produkční oblasti, obecně však lze říci, že následuje
hnětení, tvarování, sušení, třídění a poslední fází bývá dosušo-
vání. 

Černé čaje jsou dokonale fermentované. Sklizený list se při tep-
lotě okolo 22 ˚C a konstantní vlhkosti nechává zavadnout. Poté
se počínající proces fermentace podpoří narušením buněčné
struktury listu svinováním na speciálních strojích. V konečné
fázi se listy suší a třídí. 

Značka Velta Tea klade velký důraz na kvalitu. Suroviny pro
výrobu černých a zelených čajů karlovarská firma Velta Plus
EU dováží přímo z Asie, kde provádí pečlivý výběr těch nej-
kvalitnějších čajových lístků. Dokladem kvality je certifikace
ISO, IFS a certifikace bio výrobce.

Víte, že… 
… čaj je hned po vodě nejrozšířenějším nápojem na Zemi? 
… čaj ovlivnil nejen životní styl nespočtu lidí, ale i dějiny
mnoha států? 

Warum Tee trinken? 
• Es ist bekannt, dass Tee stimulierende Wirkung hat und zahl-
reiche, für den Organismus nützliche Stoffe enthält. Er stillt
hervorragend den Durst und das auch in lauwarmem Zustand;
eine warme Tasse Tee hingegen erwärmt den ganzen Körper
und erweckt die Sinne. 
• Tee enthält nur 2-4 % Koffein, das das Herz anregt, den Stoff-
wechsel beschleunigt, Asthma lindert und das zentrale Nerven-
system stärkt. 
• Grüner Tee enthält Vitamin A und C sowie Stoffe mit leicht
basischer Wirkung, die Säuren neutralisieren. Außerdem ent-
hält er Karoten, Kalium, Fluorid, Phosphor, Magnesium, Man-
gan, Selen sowie weitere für den menschlichen Stoffwechsel
notwendige Elemente und Vitamine. 

Wie wird Tee hergestellt?
Grüne Tees sind nichtfermentierte Tees. Um die Fermentation
zu vermeiden, müssen die vom Strauch gepflückten Blätter so
schnell wie möglich erhitzt werden und das auf Metallpfannen
oder durch heißen Dampf. Das weitere Verfahren liegt dann an
der Teeklasse und den Produktionsgebieten – allgemein gesagt
folgen Kneten, Formen, Trocknen, Sortieren und in letzter
Phase die Endtrocknung. 

Schwarze Tees sind ausreichend fermentiert. Das geerntete Tee-
blatt lässt man bei einer Temperatur um 22˚C und einer kon-
stanten Feuchtigkeit welk werden. Anschließend wird der
beginnende Fermentationsprozess unterstützt – die Blätter wer-
den durch spezielle Maschinen gerollt, wodurch deren 

Jak se kvetoucí „zázrak“ připravuje? 
Jednoduše, čajové poupě vhodíte do konvice
s půllitrem devadesát stupňů horké vody a pak
můžete 3 až 5 minut obdivovat „zázrak“ v podobě
postupného rozkvétání čaje přímo před vašima
očima. Celý zážitek vyvrcholí konzumací lahodného
čaje s blahodárnými účinky. Navíc květ můžete
použít pro několik nálevů. V Café Vienna si můžete
pochutnávat na kvetoucím čaji karlovarské značky
Velta Tea, který se může stát vašim povzbuzením,
pohlazením nebo společníkem ve chvílích, kdy to
sami nejvíce oceníte. 

Wir wird das blühende „Wunder“ zubereitet? 
Ganz einfach – die Teeknospe wird in eine Kanne mit einem halben Liter
neunzig Grad heißen Wassers gegeben. Sie können dann 3 bis 5 Minuten
lang „das Wunder“ in Form des allmählichen Aufblühens des Tees direkt vor
Ihren Augen bewundern. Das ganze Erlebnis findet seinen Höhepunkt durch
die Konsumierung eines köstlichen Tees mit wohltuender Wirkung. Außerdem
können Sie die Blüte für noch weitere Aufgüsse verwenden. Im Café Vienna
können Sie den blühenden Tee der Karlsbader Marke Velta Tea verkosten, der
Ihr Muntermacher, Streichler oder gesellschaftlicher Begleiter werden kann in
Augenblicken, in denen Sie es am meisten zu schätzen wissen. 



05Imperial LIFE

… do dnešního dne bylo v čaji izolováno na 23 různých aroma-
tických látek, které přispívají ke zklidnění nervů, napomáhají
přenosu kyslíku do tělesných orgánů, stimulují duševní činnost
i funkci dýchacího ústrojí? 
… domovem čajovníku je oblast jihovýchodní Asie, především
Číny a Indie? 
… podle způsobu zpracování čajových lístků se čaje dělí na
zelené, bílé, žluté, polozelené, černé a tmavé? A že nejdůležitěj-
ším hlediskem pro zařazení do některé z těchto skupin je, do
jaké míry a ve které fázi zpracování proběhne přirozený proces
oxidace buněčné šťávy listu a dojde ke změně jeho chemických
vlastností? 

… lidé dříve věřili, že zelený a černý čaj pochází ze dvou odliš-
ných rostlin, ale ve skutečnosti se černý čaj připravuje ze zele-
ných čajových lístků? Zelené čaje se totiž při dlouhých cestách
do různých koutů světa rychle kazily, a tak mechanickým naru-
šením surových čajových lístků během oxidačního procesu
vznikly čaje černé s odlišnou barvou, chutí i trvanlivostí.
Z tohoto důvodu byl na Západě odedávna populárnější právě
čaj černý. 
… každý druh čaje má své jedinečné účinky na lidský organiz-
mus? Že například zelené čaje působí antioxidačně, některé
druhy čajů snižují krevní tlak, cholesterol či hladinu cukru
v krvi? 

Zellstruktur zerstört wird. Letztendlich werden die Blätter
getrocknet und sortiert. 

Die Marke Velta Tea legt auf Qualität großen Wert. Die Roh-
stoffe für die Herstellung von schwarzen und grünen Tees
führt die Karlsbader Firma Velta Plus EU direkt aus Asien ein,
wo gewissenhaft nur die qualitativ besten Teeblätter ausge-
wählt werden. Ein Beweis für die Qualität sind die Zertifikate
ISO, IFS sowie das Biohersteller-Zertifikat. 

Wussten Sie, dass… 
… Tee gleich nach Wasser das meistverbreitete Getränk auf der
Erde ist? 
… Tee nicht nur den Lebensstil unzähliger Menschen veränder-
te, sondern auch die Geschichte vieler Länder? 
… bis zum heutigen Tag im Tee an die 23 verschiedenen Aro-
mastoffe nachgewiesen wurden, die zur Beruhigung der Ner-
ven beitragen, die Übertragung von Sauerstoff in die Körperor-
gane unterstützen, die geistige Tätigkeit sowie Funktion des
Atmungssystems stimulieren? 
… das Zuhause des Teebaums das Gebiet von Südostasien ist,
vor allem China und Indien? 
… Teesorten je nach Verarbeitung der Teeblätter unterteilt wer-
den in grünen, weißen, gelben, halbgrünen, schwarzen und
dunklen Tee? Und dass der wichtigste Gesichtspunkt für die
Zuordnung in eine der Gruppen der ist, in welchem Maße und
in welcher Verarbeitungsphase der natürliche Oxidationspro-
zess des Zellsaftes des Blattes erfolgt, der zu einer Veränderung
dessen chemischer Eigenschaften führt? 
… die Menschen früher glaubten, dass grüner und schwarzer
Tee von zwei verschiedenen Pflanzen stammt, in Wirklichkeit
jedoch schwarzer Tee aus grünen Teeblättern hergestellt wird?
Die grünen Tees verdarben nämlich auf den langen Reisen in
alle Winkel der Welt sehr schnell und so entstanden durch
mechanische Beschädigung der rohen Teeblätter während des
Oxidationsprozesses schwarze Tees von unterschiedlicher
Farbe, Geschmack und Haltbarkeit. Aus diesem Grund war im
Westen seit eher der schwarze Tee populärer. 
… jede Teesorte ihre einzigartigen Wirkungen auf den mensch-
lichen Organismus hat? Dass zum Beispiel grüner Tee als Anti-
oxidans wirkt, andere Teesorten den Blutdruck bzw. den Cho-
lesterin- oder Zuckerspiegel im Blut senken? 

Neslazený čaj je výborný nápoj,
který psychicky povzbudí, pročistí
tělo a hlavně nedodá organismu
nadbytečné cukry.

Ungesüßter Tee ist ein ideales
Getränk, das psychisch belebt, den
Körper reinigt und ihm vor allem
keine überflüssigen Zucker liefert.




