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You don't have to fear, we aren't going to take you to heaven
with this well-known English saying, we'll take you for a cup of
delicious tea to Café Vienna in the Hotel Imperial. Very popular
among spa guests here are flowering teas, which have been
a constant star on the drinks menu for a long time already. You
can look at how Café Vienna “blooms” at any day from 9am to
10pm.

Magic of flowering teas
Flowering tea is a kind of small artistic work from hand-bound
leaves of the silver needle, a type of green tea that is grown
specially for this purpose. The leaves have in them cunningly
hidden blooms of jasmine, orchids, lilies and various herbs,
which in hot water develop into bright-coloured fans and by
doing so will give you an experience for your tastebuds and
eyes. That is also why flowering teas often have poetic names,
such as Dancing fairy, Unending love, Heart to heart and so on.

THE ROAD 
TO HEAVEN GOES BY A TEAPOT
ДОРОГА НА НЕБЕСА ПРОХОДИТ РЯДОМ С ЧАЙНИКОМ ДЛЯ ЗАВАРКИ ЧАЯ

Не бойтесь, произнося эту известную английскую поговор-
ку, мы приглашаем вас не в дорогу на небеса,  а на чашку
вкусного чая в «Café Vienna» в карловарской гостинице
«Imperial». Среди гостей-курортников большой популяр-
ностью пользуются цветущие чаи, которые уже в течение
продолжительного времени постоянно присутствуют также
в меню. Наблюдать за тем, как «расцветает» «Café Vienna»,
вы можете в любой день с 9 дo 22 часов.

Очарование цветущих чаев
Цветущий чай – это такое малое художественное произве-
дение вручную связанных серебряной иглой листочков
зеленого чая, который выращивается специально для
этой цели. В листочках рафинированным образом скры-
ваются цветы жасмина, орхидеи, лилии или же различных
растений, которые в горячей воде раскроются в виде разно-
цветных вееров и доставят вам не только вкусовое, но визу-

text: Alena Cvrčková
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альное удовольствие. Именно поэтому цветущие чаи часто
называются поэтическими именами, такими как, например,
«Танцующая волна», «Бесконечная любовь», «Сердце к
сердцу» и т. п.

Краткий путеводитель по чаям  
• Чай нужно хранить в сухом, темном месте, недоступном
для любых других приятных или неприятных запахов, свет
для чая такой же большой недруг как влага или посторон-
ние запахи.   
• Готовить чай следует в такой посуде и при помощи таких
принадлежностей, которые не имеют химической реакции
и не придают напитку побочный вкус или аромат. Поэтому
не рекомендуется использовать дешевые металлы (алюми-
ний) или натуральный материал, например, древесину или
бамбук. 
• Выбирайте такую воду, которая не сильно минерализова-
на и обладает как можно менее выразительным собствен-
ным вкусом. Подходит ли конкретная вода, можно прове-
рить, остудив вскипяченную воду и после этого попробовав
её. Если она безвкусна или имеет очень тонкий вкус, то она
годится, в противном случае, такую воду не используйте.  
• В большинстве случаев один пакетик чая предназначает-
ся для приготовления чашки чая 250 мл, если напиток
покажется вам слишком крепким, то можно добавить воды
по вкусу.
• Черный чай заваривайте только что закипевшей водой,
зеленые чаи – немного остывшей.

A bit of tea advice  
• Tea has to be stored at a dry, dark place beyond the reach of
any other smells; light is just as bad for tea as dampness or
a foreign smell. 
• Tea should be prepared in utensils and with the help of
accessories that do not react chemically and do not transfer
infusion of secondary taste or smell. It is therefore
inappropriate to use cheap metals (aluminium) or natural
material like wood or bamboo. 
• Choose water that is not too mineralised and that has the
least possible recognisable own taste. You can verify the
suitability of the water by having boiled water cool down and
then tasting it. If it doesn't have any taste or has just a very
light taste then it is suitable. If it does have a significant taste
then you should certainly not use the water. 
• Usually one tea-bag is determined for the preparation of one
250ml cup infusion, if the infusion seems too strong to you then
you can add as much water as you like it. 
• Add boiling water to black tea, add very slightly cooled
water to green teas. 

Why drink tea?  
• It is known that tea has stimulative effects and contains many
substances that are beneficial to the body. It is great for
quenching thirst, even when it is lukewarm. In contrast,
a warm cup of tea warms up the whole body and stimulates the
mind too.
• Tea contains only 2-4% caffeine, which stimulates the heart,

Unending love  
In the magnificent flowery semi-circle of jasmine blooms crowned by pink flowers of gracious
blooming of the Unending love bud. Dominant is the flower of calendula officinalis, which
together with the silver needle tea colours the infusion into a golden colour.

Бесконечная любовь 
В изумительный цветочный полукруг цветков жасмина, увенчанный цветком розы,
расцветет бутон Бесконечной любви. Доминирует цветок календулы лекарственной,
который вместе с игольчатым чаем придаст напитку золотистый цвет.  

Dancing fairy 
The dancing fairy blooms above green tea leaves in the form of a flower gate made of jasmine
and lily flowers. It provides an infusion with a yellow tinge and a pleasantly sweetened jasmine
smell, and the outstanding tea attains a magnificent shape as well as a special flavour.

Танцующая фея  
Танцующая фея расцветет над зелеными чайными листами в форме цветочной арки,
состоящей и цветков жасмина и лилии. Придает желтоватый оттенок с приятным
сладковатым ароматом жасмина, а прекрасный чай в дополнение к изумительной форме
приобретает и особый аромат.

Heart to heart 
The tea bud will develop into a magnificent pink-red flower, which evokes two hearts pressed
to each other. It is tea that can bring cheer not only by its beautiful appearance, but also by its
refreshing flowery smell and light green-yellow infusion of its sweet taste. 

Сердце к сердцу  
Чайный бутон раскроется в изумительный цветок красной розы, который напоминает два
сердца, прижавшиеся друг к другу. Этот чай порадует не только своим красивым видом,
но и освежающим цветочным ароматом и нежным сладковатым вкусом зелено-желтого
напитка.
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increases the metabolism, prevents asthma and strengthens the
central nervous system. 
• Green tea contains vitamins A and C and substances with
lightly alkaline effects, which neutralise acids. It also contains
carotene, potassium, fluoride, phosphorus, magnesium,
manganese, selenium and other elements and vitamins that are
important for the human metabolism. 

How is tea made? 
Green teas are non-fermented teas. In order for fermentation
not to start, the leaves taken from the bush have to be warmed
up as quickly as possible, either on metal pans or by steaming.
The following procedure depends on the class of tea and
production area, however it can generally be said that
afterwards there is kneading, shaping, drying, sorting and the
final phase is usually completion of drying. 

Black teas are fully fermented. The picked leaves are let to
wither at a temperature of around 22˚C and constant dampness.
Afterwards, the beginning fermentation process is supported
by disrupting the cellular structure of the leaf by rolling on
special machinery. In the final stage the leaves are dried and
sorted. 

The Velta Tea brand puts a large emphasis on quality. This
Karlovy Vary company, Velta Plus EU, imports the raw
materials for producing black and green teas straight from
Asia, where it diligently selects the best quality tea leaves. ISO
and IFS certifications, as well as bio-producer certification, are
evidence of the quality.

Почему следует пить чай? 
• Известно, что чай оказывает бодрящее воздействие и
содержит в себе множество веществ, полезных для организ-
ма. Он прекрасно подходит для утоления жажды, причем и
когда имеет комнатную температуру; чашка горячего чая,
напротив, согреет все тело и подбодрит вашу мысль.  
• Чай содержит всего 2-4 % кофеина, который освежит
ваше сердце, ускорит обмен веществ, предотвратит астму и
укрепит центральную нервную систему. 
• Зеленый чай содержит витамины A, C с умеренно щелоч-
ным воздействием, который нейтрализует кислоты. Кроме
того, в нем содержатся каротин, калий, фторид, фосфор,
магний, марганец, селен и другие элементы и витамины,
которые важны для обмена веществ человеком. 

Как производят чай?
Зеленый чай – это чай неферментированный. Для того,
чтобы ферментация не началась, необходимо листки,
сорванные с куста, как можно быстрее подогреть или на
металлических противнях, или посредством пропаривания.
Дальнейший порядок действий зависит от класса чая и
области производства, но в общем можно сказать, что за
этим следуют выдерживание под гнетом, придание формы,
сушка, сортировка, а последним этапом бывает дополни-
тельная сушка. 

Черный чай полностью ферментирован. Собранные листья
при температуре около 22 ˚C и с постоянной влажностью
оставляют, чтобы они завяли. После этого начинающийся
процесс ферментации поддерживают нарушением клеточ-

How is the flowering “miracle” prepared?  
Simply, throw tea buds into a teapot with half a
litre of water at ninety degrees and then for 3 to 5
minutes you can marvel at the “miracle” in the
form of gradual blooming of the tea right before
your eyes. The whole experience culminates with
the consumption of the delicious tea with benefi-
cial effects. You can also use the flower for several
infusions. At Café Vienna you can enjoy flowering
tea with the Karlovy Vary brand Velta Tea, which
can become your stimulation, stroking or partner
at moments when you appreciate it the most. 

Как приготовляется такое цветущее «чудо»? 
Очень просто: чайные цветки бросьте в чайник с половиной литра воды,
подогретой до девяноста градусов, а после этого 3 – 5 минут можете
наслаждаться «чудом» того, как чай постепенно распускается прямо у вас
на глазах. Все впечатление увенчается питьем приятного чая с благотвор-
ным воздействием. Цветки можно заварить несколько раз. В «Café
Vienna» можно насладиться цветущими чаями карловарской марки «Velta
Tea», который может оказать на вас бодрящее и ласкающее воздействие
или составит для вас общество тогда, когда вам будет это больше всего
нужно. 
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Did you know that…  
… tea is straight after water the most widespread drink in the
world? 
… tea has been influenced not only by the lifestyle of a countless
number of people, but also by the history of many countries? 
… to this day 23 various aromatic substances have been isolated
in tea, which contribute to calm nerves, help transfer oxygen to
bodily organs, stimulate spiritual activity and the function of the
breathing apparatus? 
… the home of the tea plant is South-eastern Asia, primarily
China and India? 

… according to the method of processing tea leaves teas are split
into green, white, yellow, semi-green, black and dark? And that
the most important perspective for classification into any of these
groups is to what extent and in what stage of processing the
natural process of oxidation of the cellular juice of the leaf occurs
and whether its chemical attributes change? 
… people used to believe that green and black tea come from two
different plants but in reality black tea is prepared from green tea
leaves? Green teas used to spoil quickly during long journeys to
various corners of the world, and so by mechanical disruption of
raw tea leaves during the oxidation process teas originated that
were black with a different colour, taste and lifetime. For that
reason black tea has been more popular in the west from way
back. 
… each type of tea has its unique effects on the human body?
That for example green teas have antioxidant effects, and that
some types of tea lower blood pressure, cholesterol and the level
of sugar in the blood?

Unsweetened tea is a great drink
that stimulates psychologically,
cleans out the body and most
importantly does not add excess
sugar to the body.

Несладкий зеленый чай – это
прекрасный напиток, бодрящий
психику, очищающий тело и
главное не поставляющий в
организм излишний сахар

ной структуры листа посредством свертывания на специ-
альных машинах. На конечных этапах листья высушивают
и сортируют.  

В марке чая «Velta Tea» большое значение придается каче-
ству. Сырье для производства черных и зеленых чаев
фирма «Velta Plus EU» из Карловых Вар экспортирует
непосредственно из Азии, где происходит тщательный
отбор самых качественных чайных листьев. Подтверждени-
ем качества является сертификация ISO, IFS, а также серти-
фикация био-производителя. 

Знаете ли вы, что… 
… чай сразу после воды – самый распространенный напи-
ток на Земле? 
… чай повлиял не только на стиль жизни огромного коли-
чества людей, но и на историю многих государств? 
… до сегодняшнего дня в чае было выделено 23 различных
ароматических веществ, которые способствуют успокоению
нервов, содействуют поступлению кислорода в органы
организма, стимулируют интеллектуальную деятельность
или функцию дыхательного аппарата? 
… родиной чайного куста является область юго-восточной
Азии, прежде всего Китай или Индия? 
… в зависимости от способа обработки чайных листов чай
подразделяется на зеленый, белый, желтый, полузеленый,
черный и темный? И что самым важным моментом для
отнесения к одной из следующих групп является то, до
какой степени и на каком этапе обработки произойдет
естественный процесс окисления клеточного сока листа и
произойдет изменение его химических свойств? 
… раньше люди считали, что зеленый и черный чай про-
исходят из двух разных растений, но в действительности
черный чай готовят из зеленых чайных листьев? Дело в
том, что зеленые чаи во время длительных перевозок в раз-
ные уголки мира быстро портились, и вследствие механи-
ческого повреждения сырых чайных листьев в ходе процес-
са окисления получались черные чаи, отличающиеся дру-
гим цветом, вкусом и сроком годности. Именно поэтому на
Западе с давних времен был более популярным именно
черный чай. 
… каждый вид чая оказывает неповторимое воздействие на
организм человека? Например, зеленый чай оказывает
антиокислительное воздействие, некоторые другие чаи
снижают кровяное давление, холестерин или уровень саха-
ра в крови? 




